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El projecte  

Durant lõany 2011 la Fundaci· Miquel Agust² ha treballat, en colŁlaboraci· amb la 

Fundación Biodiversidad, en el projecte Recuperaci·, a trav®s de lõ¼s, de 

lõagrobiodiversitat als espais de la Xarxa Natura 2000 de Catalunya . En el marc 

dõaquest projecte hem centrat la mirada en els agricultors i els espais agraris que 

trobem dins aquests territoris, donat que lõagricultura, que ocupa una tercera part de 

tota Catalunya i un 11% de la superfície protegida per l a Xarxa Natura 2000 , és 

lõactivitat econ¸mica que millors serveis pot oferir a les comunitats rurals, aix² com 

desenvolupa funcions dõuna extrema v¨lua en la gesti· dõaquests ecosistemes dõalt 

valor natural. Lõagricultura, per¸, est¨ en retroc®s al conjunt del territori català, i 

evidentment també dins la Xarxa Natura 2000. De fet la disminució de la superfície 

agrària és, segurament, una de les principals amenaces que afecten a aquests 

territoris.  

Quan lõagricultura recula es perden moltes v¨lues... en primer lloc lõactivitat 

econ¸mica agr¨ria. Tamb® el paisatge, la producci· dõaliments i la gesti· del territori... 

Es perd doncs el contingut dõaquests espais agraris... I un dels elements que 

desapareixen són les plantes cultivades , i amb elles  una diversit at agr²cola que sõha 

anat forjant al llarg de centenars dõanys de feina pagesa . Lõagrobiodiversitat. 

En un context on sõest¨ recuperant lõestima pel menjar i els productes de qualitat, 

algunes dõaquestes varietats tradicionals poden erigir-se com a noves o portunitats per 

dinamitzar produccions agr¨ries dõalt valor afegit. Algunes dõelles reuneixen unes 

característiques agronòmiques, sensorials i culinàries excepcionals. La identificació, 

caracteritzaci·, recuperaci· i promoci· dõaquestes varietats tradicionals és una 

estratègia que promou la Fundació Miquel Agustí, vinculant producte, activitat 

econ¸mica i territori en el marc dõun desenvolupament rural sostenible. 

En aquest projecte sõhan estudiat quatre territoris inclosos a la Xarxa Natura 2000. 

Territoris amb diferents estructures agràries, anant des de la Terra Alta i el Baix Ebre fins 

a les muntanyes del Berguedà. Els estudis han permès conèixer i col·lectar part de 

lõagrobiodiversitat encara cultivada en aquests espais, protegint aquests recursos 

fitog enètics i recuperant uns coneixements tradicionals que donen contingut a la 

nostra identitat cultural.  

Els Catàlegs de varietats tradicionals que publica la Fundació Miquel Agustí recullen 

totes aquestes informacions i ensenyen les principals varietats tra dicionals que encara 

es conserven en cadascun dels territoris estudiats. Els Cat¨legs sõediten en quatre 

volums, un per cadascun dels territoris que sõhan estudiat: #1 el Sistema Prelitoral 

Meridional, #2 el Riu Gaià, #3 el Sistema Prelitoral Central i #4 les Serres de Queralt i els 

Tossals-Aigua dõOra.  



La problemàtica de la pèrdua de 

la diversitat genètica dels cultius 

(procés anom enat com erosió 

genètica ) ha estat posada de 

manifest per nombrosos científics 

des dels inicis del segle XX (Brush, 

1999). Aquest procés està fent 

desaparèixer uns recursos que són 

cabdals per la nostra seguretat 

alimentària i que, en alguns casos, 

constit ueixen un element 

important de la identitat cultural 

de cada societat. Aquesta erosió 

es produeix tant a nivell dõesp¯cie 

(segons Hammer et al.  (2005) de 

les 7000 plantes que es cultiven al 

món, 940 estarien en perill 

dõextinci·) com a nivell de varietat 

(la reducció de la variabilitat intra -

varietal és un fet descrit en la 

majoria de varietats cultivades). 

Malgrat la dificultat per quantificar 

la magnitud en què es produeix 

lõerosi· gen¯tica, sõhan publicat 

diversos estudis on es presenten 

valors dõentre el 15% i el 100% 

dõerosi· gen¯tica, en funci· de 

lõesp¯cie estudiada, lõ¨rea 

geogràfica i el període de temps 

considerat (per una revisió vegeu 

lõestudi publicat per Hammer et al.  

(2008)).  

Una de les principals forces motrius 

és la substitució de les varie tats 

antigues (que presenten un cert 

grau de diversitat genètica) per les 

varietats modernes (homogènies 

genèticament), degut a que 

aquestes darreres presenten uns 

rendiments superiors. Aquesta 

substitució es produeix amb més 

intensitat en els països 

desen volupats, on els agricultors 

tenen la capacitat econòmica per 

adquirir llavor de les varietats 

modernes (van de Wouw et al. , 

2009).  

A Catalunya la substitució de les 

varietats antigues pels cultivars 

moderns és molt alta en el conjunt 

de cultius (horta, c ereals i cultius 

arboris). No obstant es conserven 

algunes varietats antigues, que 

anomenem varietats tradicionals o 

locals  pel fet que han estat 

seleccionades per les adaptacions 

als agrosistemes i gastronomies 

dõun determinat territori. Aquestes 

varietat s són conservades pels 

agricultors, els quals utilitzen 

determinats trets morfològics com 

a criteri de selecci· a lõhora de 

conservar -les (generalment la 

forma externa). Les raons per les 

quals determinades varietats 

tradicionals es conserven són 

diverses, però generalment trobem 

motius culturals i gastronòmics. 

Això es deu a que, en molts casos, 

aquestes varietats tradicionals 

presenten unes característiques 

organolèptiques superiors a les 

varietats comercials (com per 

exemple les propietats texturals i 

de  gust que té la mongeta del 

Ganxet ) o bé estan estretament 

vinculades a rituals gastronòmics 

locals, els quals existeixen, 

senzillament, perquè existeix la 

varietat (com és el cas del blat de 

moro dõescairar del Berguedà i 

lõescudella que es prepara al 

Nad al). La literatura gastronòmica i 

el coneixement popular catalans 

estan plens de noms dõaquestes 

varietats... el fesol del sastre, la col 

brotonera, lõenciam dels tres ulls, el 

tomàquet de Montserrat i el de 

Penjar,  lõescarola cabell dõ¨ngel... 

noms que en s indiquen 

lõabund¨ncia de varietats que 

atresora lõagricultura catalana. 

Tots aquests noms han quedat 

recollits en el mapa de les varietats 

tradicionals catalanes, editat per 

la Fundació Miquel Agustí el 

novembre del 2011 (FMA, 2011).  

La p¯rdua dõaquest tresor genètic 

que alberguen les varietats 

tradicionals ha deixat de ser un 

assumpte ¼nicament dõagr¸noms i 

Un dels criteris empra t 

pels a gricultors per 

seleccionar les varietats 

tradicionals ha estat el 

valor sensorial. Això ha 

comportat, en alguns 

casos, la creació de 

productes amb unes 

qualitats excepcionals  

La recuperació de varietats tradicionals com a eina d e desenvolupament rural  



 

treballen al territori (en primer lloc 

els agricultors, però també els 

restauradors i altres agents del 

sector serveis). Amb aquesta 

estrat¯gia sõaconsegueix, 

par al·lelament, treballar per a la 

conservació de la biodiversitat... 

cultivada.  

 

 

són autèntiques joies, i com a tals 

poden actuar com a eixos de 

desenvolupament agrari i rural.  

La Fundació Miquel Agustí, entitat 

sense ànim de lucre, ha estat 

creada amb aquest fi. Identificar, 

conservar, recuperar i promoure 

varietats tradicionals que puguin 

atreure la mirada dõuns 

consumidors que, cada cop més, 

reclamen productes locals i de 

qualitat. Amb aquests elements 

sõespera construir estrat¯gies de 

desenvolupament rural que 

reforcin els agents econòmics que 

milloradors genètics , i en els darrers 

anys ha esdevingut un repte pel 

conjunt de la societat, 

creixentment sensibilitzada per la 

conservació de la b iodiversitat. 

Alhora és, especialment, un 

desafiament pels territoris i pels 

seus agricultors. Un desafiament, ja 

que algunes dõaquestes varietats 

tradicionals poden guardar alguna 

clau que ajudi a definir estratègies 

per revitalitzar determinades 

producci ons agràries basades en 

la qualitat (especialment referent 

al gust, lõaroma, la textura...); i ®s 

que algunes varietats tradicionals 

Figura 1. El tomàquet de Penjar , la col brotonera , el pèsol negre , el blat de moro dõescairar o la mongeta del Ganxet són 

algunes varietats tradicionals que gaudeixen de prestigi a la cultura gastronòmica catalana  



 

Objectius  
La Fundació Miquel Agustí treballa per 

crear les eines que permetin 

desenvolupar una estratègia sinèrgica de 

revaloraci· de lõagrobiodiversitat i de 

desenvolupament rural. I les eines de 

base són el coneixement agrícola  i les 

llavors de les varietats tradicionals. És a 

dir, dõuna banda recollir i generar el 

coneixement que permeti identificar les 

varietats tradici onals amb major 

potencial, i dõuna altra banda colŁlectar i 

conservar el material vegetal dõaquestes 

varietats tradicionals que es troben en 

perill de desaparició.  

En aquest context la Fundació Miquel 

Agustí, amb la col·laboració de la 

Fundación Biodiversi dad, ha realitzat 

durant lõany 2011 el projecte 

Recuperaci·, a trav®s de lõ¼s, de 

lõagrobiodiversitat als espais de la Xarxa 

Natura 2000 de Catalunya . Un projecte 

on sõhan estudiat quatre territoris protegits 

per la Xarxa Natura 2000: el Sistema 

Prelitoral  Central, el Riu Gaià, el Sistema 

Prelitoral Meridional i les Serres de Queralt 

i Els Tossals-Aigua dõOra. En cadascun 

dels territoris, mitjançant entrevistes als 

agricultors, sõhan identificat i colŁlectat les 

varietats tradicionals que encara es 

cultiven . ParalŁlelament sõha recollit 

aquella informació agrícola i 

gastronòmica que ens serveix per 

descriure les caracter²stiques dõaquests 

materials. Amb els Catàlegs de varietats 

tradicionals  pretenem resumir tota 

aquesta informació i posar -la a lõabast de 

to thom.  
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Les Serres de Queralt i Els Tossals-

Aigua dõOra compr¯n una 

superf²cie de 8684,5 ha que sõest®n 

des dels municipis de Castellar del 

Riu (Berguedà) fins a Olius 

(Solsonès) (Figura 2) . El 70% de la 

superfície es troba a la província  

de Lleida i el restant 30% a la 

província de Barcelona . Aquest 

espai protegit està format per dues 

zones diferenciades: les Serres de 

Queralt, regió alpina ubicada als 

municipis de Castelllar del Riu, 

Berga i Capolat; i Els Tossals -Aigua 

dõOra, espai dominat per un 

mosaic agroforestal, de clima 

mediterrani i ubicat entre els 

termes municipals de Montmajor, 

Navès i Òlius.  

Inicialment lõespai natural protegit 

estava format per les 776,49 ha de 

les Serres de Queralt, incloses lõany 

1992 al Pla dõEspais dõInter¯s 

Natural (PEIN) (Generalitat de 

Catalunya, 2000). Més tard, i amb 

lõobjectiu de connectar aquest 

espai amb les Serres de Busa -els 

Bastets-Lord, el Consell de 

Protecció de la Natura va 

proposar, lõany 1998, annexar 

ambdós espais a través de l õAigua 

dõOra (CPN, 1998). Aquesta 

proposta va ser recollida per la 

Generalitat de Catalunya, que va 

incloure aquest territori com a Lloc 

dõInter¯s Comunitari (LIC) a la 

proposta catalana dõespais per la 

Xarxa Natura 2000, aprovada lõany 

2006 (Generalitat d e Catalunya, 

2006). 

El paisatge està dominat pels 

boscos de coníferes (principalment 

Pinus nigra i Pinus sylvestris), els 

quals ocupen més del 70% de la 

superfície protegida (MARM, 2011). 

Lõagricultura ocupa una superf²cie 

reduïda (368 ha, 4,2% (DMAiH, 

2004)) (Figura 3), destinada 

principalment a la producció de 

cereals. Dins aquest espai encara 

Figura 2 . Mapa de localització de les 

Serres de Queralt i els Tossals-Aigua 

dõOra 

sõhi cultiva una varietat tradicional 

amb molt renom al Berguedà: el 

pèsol negre (Pisum sativum ) (Figura 

4).  

Segons les dades de la 

Classificació dels usos del  sòl del 

Departament de Medi Ambient i 

Habitatge (DMAiH, 2004), la 

superfície agrària hauria disminuït 

un 24% dins aquest espai protegit 

durant el període 1992 -2002. 

 

 SERRES DE QUERALT I ELS TOSSALS-AIGUA DõORA 

 

Superfície:  8.685 ha  

Comarques: Berguedà, Solsonès  

Municipis:  Guixers, Berga, Castellar del Riu, Nav¯s, Capolat, Montmajor, lõEspunyola, Olius 

Varietats tradicionals (segons revisió bibliogràfica):  nap negre, p¯sol negre, patata de lõEstatut, patata negra, blat de 

moro  escairat, blat de moro del queixal  

El territori: Serres de Queralt i els Tossals -Aigua dõOra 

Comarques del Berguedà i Solsonès 

 



Figura 3 . (a dalt ) En color verd, su perf²cie agr¨ria dins lõespai 

protegit de les Serres de Queralt i els Tossals -Aigua dõOra (Font : 

Classificació dels usos del sòl, any 2002  (DMAiH, 2004))  

Figura 4 . (a baix ) Cultiu de pèsol negre al municipi de 

Montmajor  

 

 

 


