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’aposta pel producte

de proximitat

La quarta edicio de la Setmana de Cuina Vallés va arrencar ahir
al mati amb un acte de reconeixement per la promocid dels
productes alimentaris vallesans. Va celebrar-se a la masia de Can
Barra, a Sant Quirze del Vallés, on la presidenta del Consorci de
Turisme del Vallés Occidental, Olga Olivé, va destacar la tasca

de productors i restauradors. Els assistents van poder degustar

alguns dels productes passats per |

restauradors de la comarca.

ALFONSO FERNANDEZ

“psep Pla ja defensava
que la qualitat d’un pro-
ducte és inversament

¥ proporcional a la quan-
titat de quildmetres que ha
de recdrrer abans d’arribar a
taula. Aquesta és una de les
maximes gue apliguen els pro-

fessionals de la gastronomia

gue integren el col-lectiu Cuina
Vallés.

Es per aixd que Joan Bogu-
nya,
companys  restauradors, va
recollit ahir un guardd «en
reconeixement per la promo-
¢i6 dels productes de la terra
vallesans», tal i com va dir la
presidenta del Consorci de
Turisme del Valiés Occidental,
Olga Clivé.

Idéntic homenatge va rebre

Francesc Casafias, de la Fun-
dacié Miquel Agusti, que va
definir la tasca d'investiga-
cid d’aquest ens comparant-

la amb la dels restauradors
d’antiguitats. «Recuperem
varietats tradicionals i les

seleccionem per tal que fot
hom en pugui gaudir gracies
als cuinerss.

L'Associacio de Mestres Pro-
ductors Agroalimentaris, amb
només dos anys d’existéncia
també va tenir el seu reco-
neixement. Pere Botifoll, el
selu president, va destacar «a
tasca conjunta entre pagesos,
elaboradors, cuiners i adminis-
tracions».

Futurs professionals

Olga Olivé també va tenir unes
paraules per als estudiants de
I’escola d’hostaleria del Vapor
Llonch, que van ser els encar-
regats de servir un esmorzar

representant els seus )

on els productes tradicionals

i de proximitat, van ser els

protagonistes. «56n una part
molt important dels nostres
establiments i cal dedicar es-
forgos a la seva formacio»; va

DS,

La mongeta del
ganxet ja no és
I’dnic protagonista
a les jornades

comentar Bogunya, confirmant

les impressions d'0livé,
L'alcaldessa de Sant Quirze,

Montserrat Mundi, i el presi-

enginy del col

lectiu de

dent del Consell Comarcal,
Antoni Rebolieda, van mostrar-
se satisfets pel fet que el seu
municipi hagi estat escollit per
a obrir la programacié de la
setmana.

Els plats

A la vessant estrictament gas-
trondmica, els membres de
Cuina Vallés van oferir, entre
d'altres plats, un trinxat de col
de paperina en un farceliet de
pasta filo, cap-i-pota amb cigroé
menut, mongetes del ganxet
i botifarra tarregada amb pa
amb tomaguet.

Precisament aquest. embotit
ha estat una de les darreres
incorporacions .a I'inventari de

menges valiesanes. Es tracta
d'una espécie de botifarra
negra embotida després de

coure els seus ‘ingredients,
que origindriament es prenien
sense I'embolcall de Vintestf
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porci. El

el punt i

pastisser casiglla-
renc Joan Muntada va posar
final refrescant amb
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la seva particular interpreta-
ci0 del «mojitor. La trobada
d’ahir també va servir per a
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Arrenca la Setmana de Cuina Valles

Cuina en directe a Fesmorzar d'ahir

' ‘La Setmana de Cuina Vallés Museu. Per assistir a‘les
- Inclou tres aules practiques - sessions; que sén-gratis;
7 a diverses localitats de'fa " -només’és necessari reservar -
..comarca, El'primer és avui  plaga trucant al nimero de
: ‘mateix a 'Aula de Cuina'de - teléfon 937 273 534. EI

Ia Baixada dél Palau de .~ punt i final al programa‘el
" Castellar. A-partir de les 17 | posa I'esmorzar popular de
©“hores, Carles Calsina, de . forquilla, : .
“Garbi,1 Joan Sala,de @ Sabad
Losstim, oferiran-

donar a conéixer els dos nous
restaurants  que  s'integren
a Cuina Vallés, el Cel de les
Oques, de Terrassa, i Ristol,
de Viladecavalls. Aguests se
sumen a Garbi, Forreflat, El
Racé d'en Tomas, Capritx, Can
Vinyers, Can Feu, Nou de la
Borriana, Lossum, Lluernati i
La Terrassa del Museum

CENTRE DE FORMACIO PROFESSIONAL

it

<<Centre concertat amb la Generalitat de Catalunya>>

Via Magsagué, 85  e-mail: tavlecfp@infonegocio.com
Tel, 93.725,21.58 web: tatlg.escolacherta.com
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